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MENÚ COMIDA



ENSALADAS

$ 140 .00

E N S A L A D A  Q U E S O  A Z U L
Mezcla de lechugas y queso azul.

E N S A L A D A  D E  M A N Z A N A
Mezcla de lechugas, manzana verde, queso de cabra,
aderezo de miel y mostaza, nuez, arándano con pollo o queso
panela a la plancha.

E N S A L A D A  C E S A R
Mezcla de lechugas, crutones y queso parmesano.
+ Pollo (80 gr)                                                 $170.00
+ Arrachera (80 gr)                                          $215.00

$ 195 . 00

$ 1 70 .00

ENTRADAS
$ 1 54 . 00G U A C A M O L E

Aguacate, cebolla, chile, cilantro y cebolla (500 gr)
acompañado de totopos. 
+ Chapulines                                                       $180.00

C H A L U P A S  D E  C O C H I N I T A  P I B I L  
Base de frijoles negros con topping de cochinita y curtido
de cebolla morada, 3 pzs.

T A C O S  D E  A R R A C H E R A
Arrachera marinada premium (150 gr) con tortilla taquera a
mano y acompañado de guacamole, 3 pzs.

Q U E S A D I L L A  D E  Q U E S O  A L  C O M A L  

$ 129 . 00

$220 .00

$45 . 00

N O P A L  A S A D O  C O N  Q U E S O  G R A T I N A D O
Dos pisos de nopal gratinado con queso manchego y pico de gallo.

$79 . 00

T A R T A R  D E  A T Ú N  
Atún marinado (100 gr) con limón, cebolla, salsas orientales,
aguacate, pepino, jengibre, cilantro, chile cuaresmeño y ajonjolí.

$ 195 . 00

S O P A  T L A X C A L T E C A   
Con champiñones, calabaza, chile poblano, flor de calabaza, y
un toque de elote.
C R E M A  D E  T E M P O R A D A
Sopa a base de crema con verdura de temporada y crutones de
queso parmesano.
S O P A  D E  T O R T I L L A  
Tradicional sopa de tortilla con queso panela, aguacate y
chicharrón de cerdo.
C O N S O M É  D E  P O L L O  
Con arroz blanco y pollo desmenuzado.

$85 . 00

$85 . 00

$95 . 00

$69 .00

SOPAS

T A C O S  D E  C H I S T O R R A
Chistorra 150g, tortilla taquera de mano y acompañado de
guacamole. 

$2 1 5 . 00



PLATO FUERTE
$ 165 . 00E N C H I L A D A S

Suizas (con salsa estilo “Los lirios” 3 pzs)
Verdes (salsa de tomate verde 3 pzs)
Mole (mole rojo almendrado 3 pzs)

Q U E S A D I L L A S  D E  P L Á T A N O
M A C H O  C O N  M O L E  
Hechas con masa de plátano macho, rellena de queso
mozzarella, acompañadas de mole almendrado y arroz, 3 pzs.

A R R A C H E R A
Arrachera marinada premium (180 gr) acompañada de queso
panela asado (80 gr), nopal asado y tortillas.

$ 1 75 . 00

$275 . 00

$220 .00

F E T T U C C I N I
Alfredo: bañados de crema de parmesano, ajo, mantequilla,
perejil, tocino y pollo (40gr).    
Al pomodoro: jitomate con pepitas de chiles tostados y queso
parmesano.  
Frutti di mare: filete de pescado, camarón, almejas y mejillones
a la mantequilla con salsa española.   

C E C I N A  “ L O S  L I R I O S ”  
Cecina de (120 gr), longaniza (40 gr), queso panela asado (40 gr),
nopal asado y tortillas.

C A M A R O N E S
Al vino blanco
Al coco
Aguachile negro o verde

$360 .00

ESPECIALIDADES

$375 . 00C H A M O R R O  D E  C E R D O
Aproximadamente (900 gr)
En su jugo
Al vino tinto

$275 . 00F I L E T E  D E  R E S
(200 gr)
Filete colonial
Filete al vino tinto

¡PREGUNTA POR NUESTROS
PLATILLOS DE TEMPORADA!

M I L A N E S A S
Embarazada: Milanesa de res rellena de queso manchego y jamón
serrano acompañado de patatas bravas y aioli.
Napolitana: Milanesa de pollo gratinada con queso manchego y
parmesan en salsa pomodoro.

$210.00

$145.00

$240.00

$260.00

$215.00



SNACKS
S O P E C I T O S
Sopecitos mini con lechuga, frijoles, crema y queso, 3 pzs.
+ Cochinita                                                           $20.00
+ Longaniza                                                          $25.00

$69 .00

$ 105 . 00

$205 .00

$95 . 00

F R E S C O  Y  S A L U D A B L E
Crudités de fruta y verdura (500 gr) acompañados de tajin.

T A C O S  D O R A D O S
Con queso crema, lechuga, jitomate y cebolla, 3 pzs.

$95 . 00

$ 165 . 00

$ 1 35 . 00

$ 169 . 00

$ 129 . 00

$ 120 .00

$ 169 . 00

B O N E L E S S  D E  P O L L O
Con cubierta de pimienta y limón, acompañado de bastones de zanahoria y
aderezo de parmesano (250 gr).
Mango- Habanero
Tamarindo- Chipotle
Jamaica- con chile secos 

O R D E N  D E  P A P A S  A  L A  F R A N C E S A
Papas fritas (300 gr.)
+ Queso Manchego                                                 $130.00

O R D E N  D E  A C E I T U N A S
Aceitunas preparadas con salsas negras con cebollas en escabeche (180 gr).
T A P A S  P A N  T O M A T E  Y  J A M Ó N  S E R R A N O
Base de jitomate, ajo, aceite de oliva y jamón serrano, 6 pzs.

T A P A S  D E  M I E L  Y  Q U E S O  D E  C A B R A
Base de queso de cabra, nuez y pimienta con un toque de miel, 6 pzs.

M O L L E T E S
Gratinados con queso manchego y acompañados de pico de gallo.
M I L A N E S A  D E  P O L L O  O  R E S
Milanesa de pollo (70 gr) acompañada de papas a la francesa y ensalada verde.

C L U B  S A N D W I C H
Con jamón, queso manchego, tocino, aguacate, jitomate y
milanesa de pollo (40 gr) acompañado de papas a la francesa
(150 gr).

NIÑOS

$230 .00P A N I N I  D E  C O C H I N I T A  P I B I L
Rellena de cochinita pibil con cebolla encurtida, frijoles, lechuga y
mayonesa de habanero.

H A M B U R G U E S A
Acompañados de papas a la francesa

$225 .00

$ 198 . 00F I S H  A N D  C H I P S
Acompañados de papas a la francesa y ensalada.


